.lch habe wahrend dieser Zeit sehr viel dar-
Uber gelernt, was mir bel meiner Geschafts-
funrung wichtig ist. 5o muss zum Beispiel
die Infrastruktur stimmen und es muss ein
entsprechendes Klientel vorhanden sein.”

Elisabeth Pfleiderer

Existenzgriinderin Elisabeth Pflei-
derer, 53 Jahre, drei erwachsene
Kinder, Berufserfahrung: tiber 15
Jahre freiberufliche Bauzeichnerin fir
verschiedene Architekten, Er6ffnung
des Feinkost Cafés ,Feines” am 1.
Madrz 2008. Zahl der Beschaftigten: 1
Aushilfe.

Elisabeth Pfleiderer braut hinter der
Theke ihres Feinkost- Cafés ,Feines” in
Dortmund-Hombruch frischen Kaffee
flr einen ihrer Gaste. Leise Musik und
brennende Kerzen auf den Tischen
verbreiten Wohlftihl-Atmosphare.,
Ringsrum in den Naturholzregalen
reiht sich ein Stuck Italien ordent-
lich in Reih und Glied: Weinflaschen,
250-Grammpakete Espresso, Pasta,
zellophanverschweil3te Amarettini.
Gedacht flir jene, die sich nach dem

Kaffee oder der Suppe in der Mit-

—Kfientel vorhanden sein"—

tagspause eine hochwertige italieni-
sche Spezialitit am Abend gonnen
mochten.

Nachdem sie einen weiteren Kun-

den bedient hat, bleiben Elisabeth
Pfleiderer ein paar Minuten, um Uber
ihren Weg in die Selbststandigkeit zu
berichten: ,Vor zwei Jahren erfuhr ich
durch einen Vortrag der Gesellschaft
flir Arbeitsschutz und Humanisie-
rungsforschung beim Unternehmerin-
nenstammtisch von dem Projekt ,,Che-
fin auf Probe® Ich liebe Italien und
die italienische Kiiche. Zudem hatte
ich schon seit etlichen Jahren davon
getrdumt, ein kleines und feines Café
zu eroffnen. Aus diesem Grund sprach
ich die Gastrednerin an und wurde
von ihr kurze Zeit spditer an einen
Bochumer Feinkostladen vermittelt,
der zur Ubernahme anstand. Dort
hospitierte ich drei Wochen lang.”

Um es vorwegzunehmen: Frau Pflei-
derer (ibernahm das Feinkostgeschaft
nicht. Trotzdem sammelte sie als ,Che-
fin auf Probe®” wertvolle Erfahrungen:
~Ich habe wihrend dieser Zeit sehr viel
dariiber gelernt, was mir bei meiner
Geschdftsflihrung wichtig ist. So muss
zum Beispiel die Infrastruktur stim-
men und es muss ein entsprechendes

Diese Erkenntnis und einige Anregun-
gen nahm die heutige Feinkostla-
den-Inhaberin mit, als sie sich vor gut

einem Jahr daran machte, die Neu-
grundung ihres Geschaftes grind-
lich zu planen. Welche Waren und
Dienstleistungen muss ich anbieten,

damit sich mein Geschaft rentiert? Wo
bekomme ich die passenden Mobel?
Welche Sicherheits- und Hygiene-
pestimmungen gelten fur Lokal und
Kliche in einem Café? Da Elisabeth
Pfleiderer kein Geschéft tibernahm,
musste sie sich dieses Wissen erst
aneignen.

Die Muhe hat sich jedoch gelohnt, Die
Gaste und Elisabeth Pfleiderer flihlen
sich im ,Feines” sehr wohl: ,Das ist
auch mein Tipp. Wer ein Ladenlokal
tibernehmen will, sollte sich nicht
nur fragen, ob er das Nervenkostiim
und die Ausdauer flir eine Betriebs-
libernahme mitbringt. Er sollte auch
priifen, ob er sich jeden Tag an das zu
libernehmende Ladentokal binden—
will. In meinem Fall muss ich an fiinf
Tagen pro Woche rund neun Stunden
in meinem Feinkost-Café prdsent
sein.”



